Racsos linzer

Hozzavaldk:
e 2509 MESTER siiteményliszt
e 250g margarin
e 2509 porcukor
e 2509 daralt di6é
2 tojas sargaja

e reszelt citromhéj
e fahéj
e csipet sO

e csipet stitopor

Toltelékhez:
e 2009 baracklekvar

Elkészitése:

A lisztet elmorzsoljuk a margarinnal, hozzaadjuk a cukrot, a diét és a tobbi
anyagot.

A tésztat osszegyurjuk és fél orat pihentetjiik. A 2/3 részét normal méretii tepsi
nagysagura kinyujtjuk, tepsibe helyezziik és a lekvarral megkenjiik.

A megmaradt tésztat vékonyra nyujtjuk, késsel 1 cm csikokat vagunk és ezzel
beracsozzuk a stitit tetejét. (A racsot megkenhetjiik tojassargajaval, akkor stités
utan szép fényes lesz).

180C-ra elémelegitett siitbben készre stitjiik.



